Restaurante La Tortuga

Wenu de wuestro cheff Cristoffer Villalobos

Desayuno

Especialidad restanrante - Panduedues checos originales €4500

2 panduedues evrollades y rellevios, con opcidn de dos sabores. U plato de fruta de temporada.

Los sabores a elegir som: Nutella, fruta de temporada, ogur, wa—l']iﬂ.a, nuestra mermelada casera,
miel. Cada opcion méas € 500.

Gallo Pinto $4500
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Parfait Tropical €4000

Yogurt watural, gravela de la casa, frntas de temporada, mermelada de waracnya. Frutas de
+temporada.

Tostada Continental €5500

Tostada de masa wmadre, guacamole, tomate cherry, tocineta, hnevo al gusto, mozarella fresco,
maraiin garapifiado, méeclum. Frutas de temporada.

Owmelette del chef €4200

2 Huevos batidos acompaiiado de magredientes frescos como cebolla, tomate, howgos, chile dulce,
focineta \ dueso. Frutas de temporada.



Huevo Benedictines € 5500

Tostada de Pan de wasa wmadre con Queso crema, Tociveta, Huevo pochado y salsa holavdesa.

Eutradas
!ﬁ'&“} _ Ceviche Apasionado $6200
Ceviche de pescado \| camaréw, lechie de tigre de maracuyd, palmito a las brasas, cebolla morada,
aceite de albahaca, »-

Ceviche Vuelve a la vida €7000

Ceviche mixto (Pescado, pulpo, camarén), leche de tigre, agnacate, cebolla morada, chips de
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Croduetas de yuca rellenas de pescado, camarones con alioli de o[n_n?;l:]c, aueso Grana padavo.
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Tostada de Atin €5900
Patacén, cremoso de aguacate, atin fresco alifiado con salsa de sovya, mango maduro,

chile crumch, cebolla encurtida,

Vegetariavo, pastas y ensaladas

Berenjena Rostizada € ¢DOD

Berenjena rostizada con salsa de tamarindo, queso ricot+a, tomates cherry al hierro, pecanas,
pimienta rosada \y microgreevs.



Pasta de la Finca

Pappardelle con dueso ricotta, pesto de ayote, alvahaca fresca, sewillas de calabaza tostadas, kale
frito y aceite de hierbas.

Veaetariano € ¢A00, Pollo @ 7500, Camarones € $100

fi;;"“‘- _ Coliflor empanizada € 5500

Coliflor empanizado en pavnko, ensalada verde wixta, puré de Papa, con majonesa 20 NEGro
mavonesda chipotle.

tusalada de la Huerta €5100

Wix de lechugas, hierbas della cww £C0 dw““o chevre de
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Pescado al @rﬂl"é‘éw omvnbl?a"é maraiién, hﬁﬁmgrmésmm P@E, erde, platano
grocante \| microgreens. =
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Arroz cremoso con Camarones € as00

Arroz cremoso con palmito \ camarones al carbén con aceite de hierbas.
Punta de Solomo ala Parrilla € 11 500

Punta de solowmo a la parrilla, cremoso de zanahoria, vegetales rostizados con chimicharri,

Con puré de berenena asada, Con puré de papa, Con papas fritas

Allitas de pollo € 5500

5 alitas de pollo ala parrilla, con dos salsas: mayonesa hierbas, chile mango o barbacoa guayaba, co
ensalada verde wixta, acompanado de puré de papas o yuca frita.



Costilla La leona € a400

Costilla de cerdo ahumada 5009 bafiada en salsa, +erminada ew la parrilla, pepivillos, ensaldda
verde wixta, con salsas chile manao, barbacoa gaqaba , acompaiiado con puré de papas o papas
fritas o yuca frita.

_Pollo glaceado del cheff € 7200

Pechuga de pollo glaceado con vinestra salsa demi-glas de cas, acompaiiado con puré de platano
maduro asado \ roca de papa frita.

Pulpo al Carlén € 10.500

Pulpo al carbén, puré de pejibave, yuauitas, alioli de ajo negro, ensalada de berros, tomates al hierro

Pam brioc cebolla asada,

mayonesa ac L|!a : .
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Hamburguesa de costilla anumada € 7900

Pam brioche, 200 g de costila de cerdo anumada, vaiiada e salsas I fermivada a la parrilla, salsa
BBQ de guayaba, guacamole, pepine agridulce, cebolla morada, lechuga. Con yuca frita.

Costilla de cerdo ahumada (aprox. por 2 persovas) € 13 00

Costilla de cerdo ahumada (1000 9), baliada en salsas, termivada a la parrilla, ensalada verde ,
cebolla morada encurtida, con tres salsas a elegjir, acompaiiado con 2 opciones: puré de papas o
papas fritas o yuca frita.

Tabla wixta (aprox. pro 4 personas) € 20 00D

Costilla de cerdo ahumada D09 vaiiada en salsas | termivada en la parrilla, 10 alitas de pollo al
parrilla batiados ev tres tipos de salsas especiales, 200 ¢ coliflor empanizado en panko, evsalada




verde wixta, cebolla wmorada encartida, con tres salsas a eligir, acompaiiado con 3 opcioves: puré de
papas, papas fritas y yuca frita.

Nuestras salsas para eligire: Mayonesa ajo wegro, Mayonesa Chipotle, Mayonesa hierbas,

Chile mango, Barbacoa guayaba

Wenit de wifios

Pechunga de
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Grovita de wmara {4, helado o&@l _ *J@m olvo, leche condensada,
f%ﬂ_llo casero. é
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Quedue de ano €2500
Quedue de banavo datil, compota de mango \ jengibre, crema batida de coco \ polvo

de jamaica.



Triramisu clasico €200

Tiramisu de receita clasica Ttaliava

Bebidas calientes

Café espresso, Caté Americano

Café Latté
Capuccivo
Mocacivo
Trish café

Té — varios sabores

Tea de la casa: vas

Limondda de |i

Limonada con

Jugo de varavja
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Pifia, Papaya, Sandia,

Fresa, Banana, Vamilla, WMaracuya, Chocolate ¢ 4000
Bebidas gaseosas

Coca cola, Coca cola zero, Fresca, Giger ale, Fanta naravja ¢ 1300



Nuestros coctailles

Leona Brezze (Vodka, licor coco, blue Curacao, Jugo narana, piia) €4500
Woscow mule (Juao de limow, vodka, givger beer) 5000
Pifia colada (ron, me M trozos) ¢5000
¢5000
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Los precios vo incluyen impuestos 12 i servicios 10%%
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